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Resumo

Este artigo apresenta o resultado de uma pesquisabjetivo foi o levantamento das caracterstica
usos e costumes das diferentes culturas que comp@ensaico étnico da Grande Floriandpolis para
posterior aplicacéo no design de utilidades enmiegd A revisao histdrica, o levantamento de imagen

e as entrevistas a especialistas possibilitarardentificacdo das principais fontes geradoras da
diversidade cultural e sua influéncia na culinée@ional. Constataram-se transformacdes na calinari
local e a gradual perda de significado originaliso das utilidades de mesa, dando espaco para novas
interpretacdes abordadas no desenvolvimento derapasta de utensilios em ceramica.

Palavras Chave design de utilidades; design ceramico; identidade alltur

Abstract

This article presents results from a research whietn purpose was to catalog the cultural diffeesnc
that composes the ethnic mosaic of Florianopolisiasindings for further application in ceramic
utilities design. Based on theoretical researchiadallection and interviews with specialists itsva
possible to identify the main generating sourcesuttfiral diversity and its influence in the reggon
cuisine. The local cuisine fast changes as wedl gsadual loss concerning the meaning of tableware
use was some of the conclusions brought by therobsewhich leaves an open field to new
interpretations and developments in tableware desig
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Introducao

O presente artigo trata do desenvolvimento e conclusdes da pesquis@sign
ceramico por bolsistas do Programa de Educacéo Tutorial, PihdeSESU/MEC, com a
colaboracdo de professoras orientadoras, vinculadas ao Curso Sugefi@cnologia em
Design de Produtos do Centro Federal de Educacdo Tecnolégica de Gaatina -
CEFET/SC.

A pesquisa em design ceramico teve como objetivo analispressdes culturais que
influenciaram a producdo e a utilizacdo de louga de mesa nar@lincal da Grande
Florianopolis. Tem também o propoésito de discutir como as culprca®nientes de outros
paises ainda influenciam os habitos locais, destacandoksbitgs alimentares e a relacao
com os produtos de louca de mesa utilizados atualmente. Assimodsivel verificar a
necessidade da intervencdo do design, propondo o desenvolvimento de posdpsitde
mesa em ceramica.

O Estado de Santa Catarina e a regido Sul do Brasil, ey destacam-se por sua
diversidade cultural, consequéncia das varias etnias que oréonmdesde o século XV
(CORREA, 2002).

A cidade de Florianépolis e seus arredores passam por um pramestante de
absor¢céo de novos costumes de culturas provindas de diversas gegiesdo assim como
dos demais estados do Brasllada uma dessas culturas influentes na regido da Grande
Florian6polis tem contribuido na formacao dos habitos e costumes éaiteterminados
aspectos, dentre eles, na producado e na utilizacdo dos objetolindaa, tanto para cocgéo
como no servico de mesa, que refletem tracos historicostemes sociais e culturais.

E natural que com o passar dos anos as diversas culturas presentama
determinada regido se fusionem e se transformem em umeaadoital. Entretanto, o que se
observa na regido é que, embora os costumes venham modificandolsie/gmente, nem
todos os produtos usados no dia-a-dia tém acompanhado essa transformacao.

Partindo desse contexto, espera-se estabelecer caraasrigie indiquem tracos de
uma identidade local contemporanea. Esta pesquisa parte deshigdétque os objetos devem
acompanhar as mudancas dos habitos alimentares no decorrer dodam@msisso perder
0 seu significado para o usuario.

Constatou-se também que no Estado de Santa Catarina encantrggéd ceramico
em constante crescimento, sendo alvo de referéncia ndo so gstado, mas também para o
Brasil e outros paises. Tém-se evidéncias da utilizagdceddmica na regido desde as
técnicas artesanais desenvolvidas pelos indigenas, passando paheeirtor da tradi¢éo
acoriana da olaria (centralizada na regido de Séo José),imstalacdo de industrias trazidas
pelos imigrantes europeus (principalmente aleméaes).

Portanto, do artesanato folclérico, passando pelas utilidadeweda de origem
indigena e acorianas elaboradas em torno ceramico, at@ras ale telhas e tijolos com
fabricagdo em processos semi-artesanais e as industrissveltimentos e lougas com
processos altamente tecnoldgicos, a ceramica constitui atdalme campo prolifero de
investigacdes na regido da Grande Floriandpolis, 0 que justifieapesquisa em design com
esse foco.

Buscou-se, com a pesquisa, aproximar o universo do desenvolvimentoddéogpra
forma como os moradores desta regido percebem sua cultureoestastse relacionam com
0s objetos, verificando, assim como essas pessoas gostp@ans objetos refletissem sua
realidade.

Para tanto, notou-se a necessidade de uma abordagem de ioéeédésciplinar,
trazendo discussGes de outras areas do conhecimento para o campogdp cbeso a
etnografia, a sociologia, a antropologia, a psicologia se@ajastronomia.
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Métodos e processos

A primeira etapa da pesquisa constituiu-se de leituras expiasatacerca da
imigracdo no Estado de Santa Catarina e, mais especificamantrande Florianopolis,
além de pesquisa de referenciais tedricos sobre cultura, nuidiggle cultural, globalizacao e
sua relacdo com os objetos do cotidiano.

A partir da etapa exploratoria, foi possivel clarificar o protdede pesquisa e melhor
definir seus objetivos. Assim, deu-se inicio a etapa de celetlise de dados acerca dos
usos e costumes das diferentes culturas que compdem o quadro rdaatieecultural da
Grande Florianopolis, o desenvolvimento da industria ceramica ndd:-®eos materiais e
processos ceramicos existentes atualmente.

Nessa etapa foram realizadas pesquisas bibliograficastrosdgistéricos encontrados
na Biblioteca do Instituto Histérico e Geografico de Santa Datdevantamento fotografico
de utensilios — de coccao e de mesa —, utilizados na regje@oqulturas imigrantes ao longo
do tempo; observacdes e registros fotograficos da utilizacdodatsialtensilios de mesa em
restaurantes tipicos da regido; entrevistas nao estruturadagspecialistas em Histéria e
Gastronomia; visita a Escola de Oleiros de Sao José, enforpra realizados registros
fotograficos, videograficos e entrevistas semi-estruturadas st@mDiretora e professores
oleiros; visita a industria ceramica Oxford, em S&o Bento do SDJ; (visita as lojas de
utensilios ceramicos de olaria tradicional, no Largo da AlfgadEloriandpolis), assim como
registros fotograficos desses objetos, e visitas ao EcetnRRibeirdo da llha e ao Nucleo de
Estudos Agorianos.

Por meio da analise dos dados, reconheceram-se as influéuitiaais na culinaria
local e suas origens, as quais contribuiram para a reflexaotagbigfluéncias na producéo e
no uso de utensilios de mesa. Dessa forma, confirmou-se a oportutddexie da
intervencdo do design ceramico nos utensilios de mesa produzidos poridaoies locais,
com foco no resgate cultural da regido e nas necessidademfia contemporaneas.

Sugere-se, portanto, uma terceira etapa de aplicacdestpiga, em que seréao
desenvolvidos produtos, seguindo métodos de design, assim como uma poospecca
comunidades produtoras e acompanhamento da producdo para futura daagioiados
produtos gerados.

Identidade cultural: globalizacao e diversidade

Por cultura, entende-se "um conjunto de simbolos significamteg0digo, um mapa
mental ou uma linguagem que fornece a orientacdo e as refsr@meessarias para que as
pessoas possam viver em grupo” (CARVALHO apud. ONO, 2006,);poxiuma “teia de
significados (...) a partir da qual [as pessoas] intenpreta significado de sua prépria
existéncia” (GEERTZ apud ONO, 2006, p. 01); e também “o todo comglexaompreende
0 conhecimento, as crengas, a arte, a moral, as leigshsres e as outras capacidades ou
hébitos adquiridos pelo homem como membro de uma sociedade” (TAYp@iR @NO,
2006, p. 03).

Os objetos gerados por um grupo de pessoas, em determinada épditagoonsjue
chamamos de cultura material, e 0 estudo desses objetos proporuidcias para o
entendimento dos simbolos, dos costumes e praticas sociais, d@sspsode comunicacao e
da relacao entre individuos em determinada sociedade.

Da mesma forma, a producédo desses objetos interfere no contexi@bitos de uma
sociedade, gerando uma relacdo dinamica e retroativa eritvgace desenvolvimento de
produtos.

Segundo Stuart Hall (2005, pp. 10-13), o conceito de identidatiedmatrés conceitos
da pessoa humana: o primeiro se baseia no individuo, no quatidade nasce e se
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desenvolve, mas o sujeito permanece 0 mesmo; 0 segundaeoacenhece a relagéo do
sujeito com outras pessoas, considerando a identidade como fsaaelagdo entre o
"pessoal e o publico"; o terceiro conceito assume qugedc"ao contrario de ter uma
identidade fixa, essencial ou permanente, torna-se campjanmedavel e plural”, o que torna
a identidade um processo constante de construcao, com tarédltedimensional e

dindmico".

A dificuldade em se compreender a diversidade culturad, reeeessidades simbolicas
contemporaneas se da por ndo bastar o simples entendimento dias quie influenciaram
determinado local, como € o caso das culturas vindas dos processofomigacdo ou
migracao. Para Maristela Ono (2006, p. 18),

"cada cultura consiste em uma experiéncia UnicatdD@odo, mesmo ao se tratar de
uma cultura originada de uma outra, ela se afiroe@lo ou tarde, em sua plena
originalidade. Entretanto, individuos e grupos aisciexercem, entre si, mdtuas
influéncias culturais, em uma complexa teia derirgtacdes, criando novas culturas
e novas pessoas”.

Um dos fatores que passou a modificar profundamente as relactmsuliurais, para
a autora Maristela Mitsuko Ono (2006), foi a globalizacdo: um fenérmeconémico que
passou a modificar profundamente as relacées socioculturags rergies, grupos sociais e
individuos. O processo de homogeneizacao e padronizacdo alterou os batmstumes das
populacdes, ao facilitar o acesso a bens e a comunicacao dideaha Entretanto, em
oposigcao ao que se previa quando a globalizagéo passou a ser isadeeaincreta para a
maioria das pessoas, existe atualmente um forte movimenteafienacdo das origens
culturais locais e sua identidade, de valorizacdo dasililete, em contraposi¢ao a unificacdo
e a imposicao de modelos externos.

Compartilhando da visdo apresentada pela mesma autora, entepgesselentidade
permite a um individuo reconhecer-se como integrante de um grup® @sdndividuos ou
grupos possam ser distinguiveis uns dos outros. E por essa reessidial do ser humano
gue, mesmo com o processo de globalizacdo, ressurge um movimeetondeda das raizes
culturais e valorizagédo da diversidade, buscando definir uma idemtatadl!, inserida no
contexto mundial.

Nesse contexto, o papel designé de extrema relevancia: buscando acompanhar o
desenvolvimento técnico da producdo, ao passo em que deve atendeessdades e aos
anseios no que diz respeito as questdes simbdlicas, socidiarais individuais e de grupos
no desenvolvimento de um produto. Para isso, deve buscar-se adotas@ionampla e nao
reducionista, a fim de compreender as complexas relacéesmpé&em uma cultura local.

Dentre os diversos elementos que constituem a cultura makenaha sociedade, os
utensilios utilizados no processo de coccao e no servico de stalsalecem estreita ligacéao
com os simbolismos que indicam fatores sociais e culturais deg® de pessoas, em
determinada época. E ainda, segundo Usinggud. ONO, 2006, p. 42), “dentre as
convengOes culturais que estruturam fortemente a vida cotidreas,atitudes face ao
consumo, os habitos de alimentacdo (quantidade, duracdo, compdsigé@y social,
significado cultural, dentre outros aspectos) [...] figueamprimeiro lugar”.

Costumes gastrondmicos e sua origem

A principal caracteristica da gastronomia catarinense é asiiade, presente na
culindria tipica dos carijos, depois adaptada pelos acoreindkienciada pelos ingredientes
e temperos utilizados por africanos e pelos varios povos eurgpeuse estabeleceram em
diferentes regides do estado. Notou-se como as raizes gastasOde Santa Catarina
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refletem essas diferengas entre os povos colonizadores e quesiao tempo, sua culinaria
tipica agrega elementos de todas essas culturas.

Segundo Silvana Graudenz Miller (2007), especialista em gastronianiiaa de
Santa Catarina, 0 povo acoriano nédo tinha tradicdo da pesca, dpdssbiitarem em ilhas.
Isso se devia ao fato do arquipélago estar localizado em altmmae dificultava a pesca.
Seu sustento se baseava na agropecuaria. Criavam gado eaphatnigw. Quando o agoriano
chegou a llha se Santa Catarina teve que se adaptar adadaha, conseqiientemente, aos
costumes que esse fator envolve. Um deles foi a agricu@usalo local ndo era propicio
para o cultivo de trigo, portanto tiveram que procurar alterrati#gprenderam a usar a
mandioca com os indios que aqui habitavam. Além disso, acrescerda suas refeicbes
frutos do mar, que havia em abundéancia na llha. Em decorm@dissi@ 0s acorianos sempre
tiveram uma gama variada de ensopados, acompanhada de pratgep@nassado na brasa,
caldo de peixe e pirdo d’agua, como o prato mais comum & masa.

A cozinha regional é de base indigena ao contrario do que muitos pe@sam.
acorianos contribuiram com temperos e técnicas como os engerfhdaltie de mandioca.

A culinaria do litoral, por onde chegaram os primeiros colonizslportugueses em
principios do século XVIIl, é baseada em frutos do mar. Na Eh&ahta Catarina, os dois
elementos principais da culinaria sdo o peixe e a farinhaafeliota, que os habitantes
acorianos herdaram dos nativos Tupi-Guaranis

A mesa agoriana também se agregaram os elementos doexong@ mandioca,
como a farinha, o cuscuz, o beiju, a prépria mandioca ass#ddaou cozida, herdados da
tradicdo Carijo (FUNDACAO FRANKLIN CASCAES, 1995).

Na Grande Florianépolis, atualmente, a culinaria local deixderte a influéncia
acoriana no cardapio, com o uso de peixes, ostras, lagostesfea e outros crustaceos, em
preparados a base de técnicas lusitanas, como a caldeirmdae$pécie de moqueca com
maior variedade de frutos do mar), o ensopado e ao bafo (cozidpog).vSiri recheado,
omelete de camaréo e camaréo frito também séo exedeiasiacdes.

Percebeu-se que a atual cozinha luso-acoriana é uma rekifisacada daquela
praticada pelos colonizadores, revelando maior cuidado na preparagaapresentacao dos
pratos, acrescentando novos temperos e permitindo combinagfes insvatlge da-se
destaque as ostras produzidas em fazendas marinhas na regidganda Borianopolis — a
capital catarinense é a maior produtora nacional — e ao cafihaguna”.

Também sdo comuns as porc¢des de frutos do mar — peixes e acompamhament

servidas em restaurantes tipicos da llha de Santa Cathiésaes restaurantes, além da
utilizac&o da ceramica, € comum a utilizacao de tragess aco inox e em vidro (Fig. 1).

Figura 1: Porg&o de camardo ao bafo servido emrato ge vidro
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Objetos de estudo: utensilios de cocgao e servigo de mesa

Além de a culindria acoriana ter se modificado e agregaeimesltos de outras
cozinhas, ainda adotou alguns utensilios de coccao indigenas, comecédosalguidares
(Fig.2), recipientes ceramicos utilizados para cozinhaereirsdiversos pratos tipicos da
regido. Além disso, a mescla cultural na regido da Gratat@ndpolis torna-se evidente em
fatos tais como a producéo de utensilios de origem indigena por adleiregido de origem
acoriana; a adaptacao destes utensilios em cerdmica pasifa#anos, como € o caso das
massas (Fig.3); ou entdo a utilizacdo de louca de origem aprFodiyzida por industrias
regionais, no servigco de mesa de pratos tipicos agorianos e irgjligem é observado em
restaurantes tradicionais locais.

Figura 3: Pratos apresentados no restaurantenitalli&aravaggio

Assim, mesmo que as culturas imigrantes alema e italemi@am introduzido a
pratica industrial no Estado de Santa Catarina e a culture@goque ja habitava a llha de
Santa Catarina, ter se mantido exclusivamente artes@tkambém possiveis explicacdes
para o processo de "extincdo" em que se encontra a ceréaicéotral indigena/acoriana e a
difusdo estilistica que ocorreu com a louca alema e italporaneio da producdo em larga
escala nas industrias, como mostram as figuras 4 e 5.
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Figura 4: Linha de louca “tradigdo”: Schmidt

Figura 5: Linha de louga contemporanea: Oxford

Tradicdo e contemporaneidade: a produciao da ceramica no

contexto artesanal e industrial

No levantamento dos dados referentes a produc&aratte industrial de utensilios
em ceramica e em visitas realizadas a Escola de Otier&sio José (Grande Floriandpolis) e
a industria Oxford (interior do Estado de Santa Catarina), dest&cau tentativa de
sobrevivéncia de uma tradicdo frente a crescente industrigiza¢dnassificacdo dos
utensilios ceramicos produzidos em série.

Se, na década de 40, a regido estudada contavapcoximadamente 70 "fabricas"
de olaria, situadas em sua grande maioria na Ponta de Bad@mJosé (SC), hoje seu nimero
€ bem reduzido.

Para suprir a crescente desapari¢cdo deradigéio local — a da louga ceramica feita
em torno pelos oleiros —, 0 que se tem hoje € uma Escola de OteitBscola Joaquim
Antdnio de Medeiros", situada em uma antiga olaria em S&o Sesélpo uma iniciativa da
prefeitura, a escola busca reavivar a técnica da olari@ @ctwmunidade local. Aberta a todos
os interessados, a escola oferece cursos nos quais o aprendizddmadade oleiro
tradicional” é o principal foco.
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Relato da visita a escola de oleiros

Na escola ensinam-se trés linhas de objetos em cerangoailiats feitos na roda (ou
torno), modelagem e objetos figurativos (de decoracdo). Adadds que permanecem sendo
comercializadas e utilizadas sdo o Alguidar, a Moringa e @dpara nata. Segundo a
diretora da escola, Tania Nazaré de Melo Vieira (2007), osaidemtensilios foram
substituidos pelo aluminio e por plasticos.

Figura 6: Utilidades em ceramica produzidas na Bsde Oleiros.

De acordo com a diretora, atualmente existe um movimento gateeda ceramica,
principalmente na decoragdo de ambientes e na culinanestaurantes.

Ela cita alguns pratos servidos em utensilios ceramicos, cammoqueca, a
caldeirada, o "mata-fome" (servido em prato fundo), cozidopanelas de barro.

Entre os cinco professores(as) da escola éxtaRedro Jodo da Rosa, com 60 anos e
oleiro ha trinta e cinco anos, oficio que aprendeu com o pai (carende maioria desses
profissionais). Ele faz parte da 32 geracdo da familiakaltiar com cerémica e seus filhos
foram impelidos a buscar outras atividades, tendo em vistaoresl condigbes de vida. A
escola conta, ainda, com os professores Luciano e Wilson (que teapb&mdeu a arte com
sua familia).

Em entrevista com o Sr. Pedro Jodo da Rosa podde-se percebealgianae uma
época em que a louca de barro era valorizada. Uma época eas gqlaias tinham uma
grande producgdo vista a procura daqueles artefatos ceramicasdaidg, canecas, panelas,
moringas— pec¢as que faziam parte da mesa do cotidiano ilhéu. &ozimliogdo a lenha nas
panelas de barro, comer nos pequenos alguidares-pratos, amgsdar nos alguidares
maiores ou conservar a agua fresca nas moringas, eram costamuss pelos portugueses
(acorianos) adaptados alguns das tradi¢des indigenas locais.

A partir da década de quarenta com o increntanindustria cerAmica assim como a
introdugcdo do plastico e do aluminio na fabricacdo de utensilios domsest ceramica
artesanal foi gradualmente sendo substituida pelas novidadesasde

Industria ceramica em Santa Catarina: breve histérico

A fabricag8o de cerdmica no Estado € uma tradicdo. Desgdeca édo Império no
Brasil, se destacava como atividade econdémica.

“Embora se saiba que a fabricacéo da cermica twsdeecida dos indios do Brasil,

antes da chegada dos europeus, € interessantequetar aperfeicoamento dessa
industria s6 se manifestou de um modo especialjledestdo, em 3 lugares do
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Império: Pernambuco, Baia, e Santa Catarina, qeeafin dela um ramo especial de
seu comércio.” (DEBRET, 1940, p.132)

A primeira ceramica do Estado de Santa Catarina foi instaladano de 1919 na
cidade de Imbituba, por Henrique Lage. A fabrica produzia loucasaparstecer os navios
gue faziam a linha Rio de Janeiro — Laguna — Porto Alegre.

Segundo o autor Goularti Filho (2007, p. 147), Lage trouxe técnicos @adte o
auxiliaram no desenvolvimento de novos produtos.

A Ceramica Henrique Lage encerrou sua producdo de loucas em 19%24nduas
fabricar apenas azulejos. Com a morte de Lage, em 194lprasensofre uma grande crise
econdmica e sua administracdo € assumida por Jodo Rimsa, enAlfthente a antiga
ceramica chama-se Industria Ceramica Imbituba S.A. AXIS trabalha apenas com
revestimentos ceramicos (GOULARTI FILHO, 2007; ICISA, 2007).

Em 1945, a familia Schmidt funda a Porcelana Schmidt, em Bden€8C). Em 1948
adquire a Porcelana Real de Maua (SP) e em 1956, assun@mnadadBrasileira, em Campo
Largo (PR) que permaneciam independentes apesar de suas&dg@ioi ser centralizada.
Apenas em 1972 houve a fusdo do grupo, que passou a denominar-se PoctehaiaSSA.
Atualmente, a industria trabalha com porcelana fina de mespa@ta para diversos paises
(PORCELANA SCHMIDT, 2007).

Em outubro de 1947 entra em operagédo a Ceramica Santa Catdan®QESACA),
fundada por 16 s6cios, em sua maioria de Cricidma. Sua producabearacapenas de loucas
de mesa, passando para a producédo de azulejos e loucasasamit@mno de 1950.

A Ceramica Cocal Ltda. Industria e Comércio foi fundada earcon de 1954,
idealizada pelo técnico italiano Alfredo Del Priore. Situagana localidade de Cocal do Sul,
gue possuia argila de boa qualidade. Contava com socios dos Est&#gal Catarina, Rio
Grande do Sul e Minas Gerais. Sua producdo era de azulejos e Idacanesa.
Posteriormente abandonou a producdo de loucas de mesa e tornou-seneaCEtiane,
atualmente uma importante exportadora de revestimentos cesamic

Em novembro de 1953, um grupo de empresarios adquiriu 0 acervo dacae&amia
Terezinha, em S&o Bento do Sul, e deu origem a industria O&fArdndustria e Comércio,
gue comecou a produzir loucas de mesa em 1954 e hoje possui capacdatieapde 3900
milhGes de pegas por més, sendo considerada a maior fabricdmtiealde mesa da Ameérica
Latina (OXFORD, 2007).

As industrias ceramicas com caracteristicas marcadameumtopéias (italianas,
alemaes, inglesas) introduziram no mercado lougas hd mais tasto e com qualidades
técnicas mais elaboradas, visto 0s processos ceramicoada#lifmassas de louca branca,
maior temperatura de queima, maior impermeabilidade e dutezagrtando seus costumes
e ndo integrando a tecnologia ceramica que ja havia naregidmigrantes europeus foram
responsaveis pela substituicAo dos costumes locais (em soaansgorianos), 0 que
acarretou ndo apenas em mudancas "materiais”, de usos e cpshasesterou todo um
simbdlico original local que passou a assimilar as tradicbes"aldsos" colonizadores
estrangeiros.

Anadlise dos produtos industriais ceramicos e relato da visita a

industria Oxford

Por meio da pesquisa em sites, catalogos e observacao de otjieiasos, concluiu-
se que 0s processos ceramicos utilizados na industria hojensifeoes, 0 que resulta em
lougas em que a principal diferenca se encontra nos estilggirsahais classicos e outros
com linhas mais modernas, remetendo-se ainda muitas \&ek®rsg;as tradicionais européias,
como os produtos da ceramica Schmidt.
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Ja a industria visitada, a Oxford, busca em suas linhas de loucaesenho
contemporaneo e inovador. A industria trabalha com ceramicapdolduca e faianca
gueimadas com géas natural e utiliza como principais processtscdeacao a serigrafia, a
tampografia e a pintura manual com esmalte. Suas linhas de prqos®sem formatos
diferenciados e sdo renovadas em 70% a 80% ao ano. A classifitas pecas se da por seu
formato, dividindo-as em pecas rasas (pratos, travessasfas peas (canecas, COpoOS,
sopeiras).

S&o0 essas as loucas que em geral vamos encontrar nos néssaiargto do interior da
Grande Floriandpolis como no litoral.

Consideracgdes finais

Concluiu-se com a pesquisa que a alimentacdo predominante na Glamanopolis
recebeu a maior parte de sua influéncia da cozinha acgoriana dedagda recursos
encontrados na regido e com fortes influéncias indigenas.

Os pratos tradicionais, advindos dessa mistura ainda séo difundidess{aarantes
turisticos (como comida tipica) e também preparados pela gépulacal. Entretanto, devido
a crescente e atual vinda de pessoas de outros Estados darpadsregido, a cultura da
cozinha familiar tradicional torna-se cada vez mais r&assa forma, apenas alguns
restaurantes procuram resgatar os elementos culturais da @@i& pratos "tipicos" e
utensilios em ceramica, produzidos por oleiros, utilizados no prepawoservico de mesa
para tais pratos.

Entretanto, grande parte dos restaurantes tipicos utilizailideresm inox, vidro ou
ceramica industrial, por seu baixo custo, resisténcia, duradhdi@ por questbes de higiene.
Esses utensilios acabam por descaracterizar os pratos tfpicogue confirma a hipétese
inicial.

Dessa forma, a pesquisa mostra a oportunidade latente mpEsigmem utensilios
ceramicos, buscando a unido entre as caracteristicas simb®lestéticas provenientes do
rico mosaico cultural da regido, e as necessidades pratfoasionais dos restaurantes.

Portanto, a presente pesquisa buscou compreender como ocorreu anfrs&ssas
culturas nas mesas familiares e como se da a apresedtgratos em restaurantes locais,
para, assim, encontrar um foco de desenvolvimento de produtos cgraitaam os tracos da
identidade local, gerando identificacdo entre os usuarios (hasitdatregido e/ou visitantes)
e 0s produtos ceramicos.

Assim, com 0 encerramento da pesquisa, 0 grupo pretende inicigrajeto de
extensdo com uma comunidade local produtora de utensilios ceraerncaogie se pretende
gerar conceitos; estudar as massas e técnicas para afimgiquisitos praticos e funcionais
encontrados durante a realizagdo da pesquisa; e acompanhar agpedogéercializagdo do
produto, ou linha de produtos, desenvolvidos.
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